Restaurant Weinkirche

Vorspeisen und Zwischengerichte

Carpaccio vom Rinderfilet mit Pfeffercreme
und Pfifferling-Bohnensalat

Terrine von Paprika und Zucchini
Pesto-Ziegenquark und Tomatenvinaigrette

Gebratenes Saiblingsfilet auf kalter Zwiebelcreme
und Saiblings-Lauchsalat

Sanct Peter's Ganseleberterrine
Trockenfriichtechutney , StiBweingelée, Brioche

Hausgebeizter Lachs und Thunfisch
marinierter griiner Spargel, Sesamsauce

Scheiben von der geschmorten Kalbshaxe

mit Sanct Peter’s Kalbsblutwurst und Linsen

Suppen und Zwischengericht

Gazpachocréme mit Garnelenspie3

Klare Wildkraftbrihe mit Wurzelgemiise und Grie3nocke

Pfifferlingrahmsuppe mit Krautern

17,90

16,50

17,50

19,80

18,50

17,50

12,50

11,90

11,50



Restaurant Weinkirche

Fisch

Gebratenes Zackenbarschfilet
Krauterrisotto, sautierte Pfifferlinge, Blanc de Noir Sauce

Steinbutt auf Fenchel-Tomatengemiise
Meeresfrichteravioli, Orangen-Anissauce

Filet vom Bachsaibling
geschmorte Gurken, Sauerrahm, Kartoffel-Raucherpiiree

Feines aus FluB und Meer
mit Blattspinat, Tomatenbutter und Kartoffeln

Fleisch

Rosa gebratener Lammriicken
mit Buschbohnen-MaisgemUse, Tomatenrisotto
Kapern-Ziegenkasesauce

Rinderfilet mit geschmorten Karotten
Zwiebellauch und Kartoffelkrapfen

Kételett vom Eifeler Jungschwein
Rahmpfifferlinge, Brokkoli, hausgemachte Nudeln

Eifeler Rehriicken mit Pastinakengemuse
Waldpilze, Kartoffel-Waldpilzsoufflé, Preiselbeerjus

28,50

33,00

27,80

30,50

31,50

32,50

28,50

34,00



Restaurant Weinkirche

Kase

Verschiedene Rohmilchkase
- Auswahl von unserem Késebrett -

Karamellisierter Eifeler Ziegenkase
mit Rote Bete

Dessert

Dialog von hausgemachten Sorbets mit Friichten

Créme Br(lée von Tahiti Vanille
marinierte Brombeeren, Sauerrahmeis

Sanct Peter’s Pfirsich Melba mit Himbeersauce
hausgemachtes Vanilleeis

Géateau von Passionsfrucht
mit Schokoladensorbet und Mangosalat

unsere Dessertwein-Empfehlung dazu:

2009er Moscato d’Asti D.O.C.G.
La Rosa selvatica
Icardi / Piemont

0,10 |

11,00

11,50

12,00

12,50

12,30

12,50

8,



Restaurant Weinkirche

*kkkkkkkk

Das aktuelle Monatsmenii
mit passender Weinempfehlung

*kkkkkkkk

Amuse Bouches

* %%

2009er Edition Brogsitter Hausgebeizter Lachs
Riesling Hochgewachs trocken und Thunfisch mit mariniertem
Ockfener Scharzberg grinem Spargel und Sesamsauce
Weingut Brogsitter
0,101 5,25 0,751 31,50

*kk

Klare Wildkraftbrihe
mit Wurzelgemuse und GrieBnocke

*k%k

2010er Edition Brogsitter

AHR Spatburgunder trocken Kételett vom Eifeler Jungschwein
Ahrweiler Klosterberg Rahmpfifferlinge, Brokkoli,
Weingut Brogsitter hausgemachte Nudeln

0,101 6,25 0,75137,50

*kk

Gateau von Passionsfrucht
Schokoladensorbet und Mangosalat

*kkkkkkkk

Menu pro Person € 56,50

Gerne stellen wir lhnen eine kleine Auswahl
von Rohmilchkése (3 Stlick) von unserem Kasebrett
nach lhren Wiinschen als Ergédnzung zu lhrem MenlU zusammen

pro Portion € 6,90



Restaurant Weinkirche

Sanct Peter’'s Romantik Dequstation

Sanct Peter’'s Ganseleberterrine
Trockenfriichtechutney, StBweingelée, Brioche

* k%

Steinbutt auf Fenchel-Tomatengeml(ise
Meeresfriichteravioli, Orangen-Anissauce

*k*

Pfirsichsorbet
aufgeflllt mit Rosée de Saumon

*k*

Eifeler Rehrlcken
Pastinakengemise, Waldpilze, Kartoffel-Waldpilzsoufflé
Preiselbeerjus

**k%k

Auswahl von Rohmilchkdse vom Brett

*k*

Creme Brllée von Tahiti Vanille
marinierte Brombeeren, Sauerrahmeis

pro Person €74,--

Passend zu diesem MenU drei besondere Weine
-glasweise serviert-

pro Person € 28,--



