Nachmittagskarte
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von 14.30 Uhr bis 17.30 Uhr

Kaffeeauswahl, Tee und Schokolade

Kannchen original SCHWEIZER SCHUMLI Kaffee
Kannchen Kaffee HAG

It's ,TEA TIME“

Kannchen frisch gebriihter Ronnefeld Tee

wahlen Sie aus:

gruner Tee

Breakfast Ceylon St. James
Jungpana Darjeeling Second Flush
Mokalbarie Assam

Verveine Tee

Kannchen Schokolade
dazu Portion frisch geschlagene Sahne

Espresso
doppelter Espresso

Cappuccino
Irish Coffee
Eiscafe

Aus unserer Patisserie

hausgebackener Obstkuchen Stuck
hausgebackene Sahnetorte Stuck
dazu frisch geschlagene Sahne Portion

Ihr Servicemitarbeiter informiert Sie gerne

Sanct Peter’s hausgebackene Butterwaffel
mit Sauerkirschen und Schlagsahne
dazu

1 grof3e Kugel Bourbon Vanilleeis

4,90

4,90

5,50

5,40
0,80

2,95
4,90

3,40
12,50

7,20

3,20

3,80

0,80

5,50

2,20



Stuben Karte
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von 12.00 Uhr bis 23.00 Uhr

Kleine Gerichte und Vorspeisen

Gehobelter Pecorino auf Rucola und WalnufSvinaigrette
Blattsalat der Jahreszeit in French Dressing

Gebratene Garnelen mit bunten Blattsalaten

Hausgebeizter Lachs mit Krautercréeme und marinierten Gurken

Feinster hausgeraucherter roher und gekochter Eifelschinken
hauchdiinn geschnitten mit Kraftkornbrot und Landbutter

Sanct Peter’'s Winzervesper

hausgeraucherter roher und gekochter Schinken,
Blutwurst, Leberwurst, Kise und Salatgarnitur
Késeteller mit Trauben

Suppen

Schaumsuppe von Bornheimer Spargel, Brotcrotutons

Klare Rinderbriihe mit Gemuise und Fladle

Fisch, Fleisch und Vegetarische Gerichte

Heimisches Bachforellenfilet gebraten,
auf Blattspinat mit Dillsauce und Kartoffelptiree

Gebratener Bio Lachs auf Sauerkraut, Krauterkartoffeln
Ricotta-Barlauch-Tortellini mit Tomaten-Spargelragout

Eifeler Rotweingulasch auf Wirsing und hausgemachte Spatzle
Sauercreme

Steak vom Rinderriicken mit Bohnengemuise,
Kartoffelgratin und Krauterbutter

Unser Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken mit Rostkartoffeln

12,30
8,80
18,80

15,50

10,30

10,50

9,50

7,80

7,80

18,20

19,80
17,90

19,20

19,20

21,00

Zu allen Gerichten reichen wir hausgebackenes Kraftkornbrot

und Landbutter



Stuben Karte
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von 12.00 Uhr bis 23.00 Uhr

Dessert

Dunkles Schokoladenmousse auf zweierlei Fruchtsaucen
Erdbeeren fein mariniert, Mascarponecréme und Vanilleeis
Kéaseteller mit Trauben

Weine aus Brogsitter’s eigener Domherrenhofkellerei
Hausschoppen rot, trocken oder feinfruchtig 0,21 5,20
Hausschoppen rosé, halbtrocken 0,21 5,20
Hausschoppen weif3, trocken 0,21 5,20

Gerne reichen wir Thnen auch unsere grof3e Weinkarte

9,80

9,50

9,50



